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RESTAURANT SCOLAIRE DE LA VILLE D’HALLINES 

Légende : 

Produit régional 

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements 

Menus du 08 Novembre au 17 décembre 2021 
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Cuisiné par nos Chefs 

Produits BIO 

lundi 08 novembre mardi 09 novembre jeudi 11 novembre vendredi 12 novembre lundi 29 novembre mardi 30 novembre jeudi 02 décembre vendredi 03 décembre

Betteraves rouges 

vinaigrette
carottes râpées  vinaigrette

Sauté de porc  à la 

moutarde 

Salade composée à 

l'emmental
Blanquette de veau

Potage de poireaux et 

pommes de terre maison 

cordon bleu de dinde 
paupiette de veau sauce 

champignons 
Pommes rôties au thym

Pâtes à la bolognaise 

végétale et fromage 

râpé

Riz
Filet de poulet rôti à 

la provençale 

semoule Pâtes Lentilles fromage BIO Julienne de légumes Semoule 

ratatouille Fromage râpé Mimolette
Purée de carottes et pommes 

de terre 
Chanteneige Piperade de légumes

fromage blanc nature sucré Compote de pommes-fraises Fruit de saison Beignet au chocolat Fruit de saison Yaourt fermier 

lundi 15 novembre mardi 16 novembre jeudi 18 novembre vendredi 19 novembre lundi 06 décembre mardi 07 décembre jeudi 09 décembre vendredi 10 décembre

Pané du fromager Velouté de légumes maison Macédoine rémoulade Friand au fromage
Pané moelleux sauce 

tomate
Potage de légumes BIO Pâté de campagne 

Jambon blanc Sauté de bœuf aux carottes Cœur de blé Rôti de porc forestier 
Poisson pané sauce 

cocktail 

Gratin de pommes de terre Riz BIO Jeunes carottes Salade Riz

Yaourt fermier Salade Carottes Vichy
Purée de brocolis et pommes de 

terre
Camembert Emmental Brunoise à la crème

Fruit de saison Petits suisses aux fruits Flan patissier maison Fruit de saison Dessert de St Nicolas Velouté fruix Fruit de saison Mousse au chocolat

lundi 22 novembre mardi 23 novembre jeudi 25 novembre vendredi 26 novembre lundi 13 décembre mardi 14 décembre jeudi 16 décembre vendredi 17 décembre

Betteraves rouges à la 

vinaigrette
Céleri rémoulade Nuggets de poisson sauce tartare Velouté de potiron au kiri

Potage de légumes du 

soleil 
Macédoine rémoulade

Burger de veau sauce 

tomate 
Blanc de poulet aux herbes Riz Omelette sauce ketchup Omelette sauce ketchup Steak haché sauce barbecue 

Pâtes et fromage râpé Purée Brunoise de légumes à la crème Country potatoes Pommes rissolées Purée Fromage râpé 

Piperade de légumes Haricots verts BIO Edam Salade Haricots verts Petits pois Vache qui rit

Carré frais Rose des sables maison Compote de pommes maison Crème au chocolat Crème au chocolat Yaourt nature sucré Fruit de saison 

Repas de noël

Coquillettes à la 

carbonara  

Fruit de saison BIO 

Filet de Colin sauce 

Dieppoise

Pâtes BIO à la sauce 

tomate

Filet de poisson meunière 

sauce citron 
Gratin de pommes de terre 

et chou fleur 

Lasagnes à la 

Bolognaise

MENU BIO


